
Slushmaschine-Kurzanleitung 

 
1. Stellen Sie die Granitamaschine auf eine stabile, waagerechte Unterlage.  
Die Lüftungsgitter müssen mindestens 15cm Abstand zur Wand haben. 
Bei Verwendung alkoholischer Füllungen stellen Sie das Gerät kindersicher auf! 
Stecken Sie den Stecker in eine vorschriftsmäßig geerdete 230 Volt Steckdose. 
 
2. Kontrollieren Sie ob die Behälter nach dem Transport noch ordnungsgemäß 
eingerastet sind und der weiße Dichtungsring ordnungsgemäß anliegt. 
Zum Prüfen: Öffnen Sie den Deckel des Getränkebehälters und füllen Sie zunächst 
vorsichtig ca. 4 Liter Wasser in den Behälter 
Liegt der Ring dicht an, lassen Sie über den Zapfhahn das Wasser ab und füllen den 
Cocktailmix ein. 
Der Cocktailmix muss einen Zuckergehalt von mindestens 13 BRIX oder 55 Öchsle 
(ca. 130g Zucker auf 870g Wasser) haben um Maschinenschäden durch Festfrieren 
der Spirale am Gefrierzylinder zu vermeiden.  
Verwenden Sie deshalb ein SLUSH-Getränkeprodukt oder kontrollieren Sie den 
Zuckergehalt Ihres Getränks mit unserem Zuckermessgerät. 
 
3. Schließen Sie den Deckel so, dass die Metallbügel außen sind. Die Richtung der 
Lichtblende können Sie selbst bestimmen. 
 
4. Stellen Sie nun den rechten Schalter (Hauptschalter) auf II – es ertönt ein leises 
Brummen und das Deckellicht geht an. 
Der linke Schalter bringt die Schnecke zum laufen: 
Position II – frozen: Stellung für „Frozen Cocktails“. 
Position I – kühlen: Ist der Cocktail zu stark gefroren – besonders, wenn nur noch ein 
Rest vorhanden ist auf I runterschalten, so wird der Cocktail wieder flüssiger und 
kann besser gezapft werden. 
!! Im Gefrierbetrieb nicht den Schneckenbetrieb stoppen: Es können sich Eisklumpen 
am Gefrierzylinder bilden die das Gerät blockieren und zerstören!! 
 
5. Bitte die Maschine nach Gebrauch mit Wasser durchspülen, so dass keine 
Getränkereste verbleiben.  
Nach Möglichkeit Behälter bis zum Rücktransport mit Wasser gefüllt stehen 
lassen. Die weitere Reinigung erfolgt durch den Vermieter. 
 
Die Maschine benötigt 2 – 2 ½ Stunden Laufzeit bis Ihr Cocktail servierbereit ist.  
Ein vorgekühlter Getränkemix verkürzt die Gefrierdauer. 
Beginnen Sie mit dem Nachfüllen wenn das erste 1/3 des Behälters leer ist – so 
vermeiden Sie unnötige Wartezeiten. 
 
 
Noch Fragen?  
Dann 0177-28 28 223, Stefan Bielefeld, info@funfood-berlin.de ! 
 
 0162.354 87 28 ] 


